
■概要

酒粕を乾燥、パウダー状に加工し、酒粕の使い
やすさを実現した商品です。

酒粕固有のうまみや風味、栄養を手軽にお楽し
みいただけます。

特徴

トライアル共同研究、共同研究、技術相談支援方法
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地域資源開発支援部担当

■企業情報

米鶴酒造株式会社企業名

東置賜郡高畠町二井宿1076所在地

0238-52-1130TEL

https://yonetsuru.comURL

酒類の製造・販売事業内容

山形県工業技術センター 製品化支援事例集

食 品

■支援技術の概要

トライアル共同研究事業・共同

研究事業を通じて、酒粕パウ

ダーの最適製造条件を確立し

ました。工業技術センターでは、

試作品の品質評価や保存試験

などを行い、商品化に向けた

技術支援を実施しました。

米鶴SAKEBONE（酒粕パウダー）

米鶴酒造株式会社
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