
■概要

特徴 当社製造の麹で作った甘酒をベースにフ
ルーツ甘酒を開発しました。桃、ラ・フラン
ス、さくらんぼの３種類の味がございます。
ベースとなっております甘酒には、酒粕、
砂糖、添加物を一切使用しておりません。
原料にこだわったフルーツ甘酒です。
是非ご賞味ください。

支援方法 共同研究

開発時期 令和元年5月

担当 食品醸造技術部、連携支援室

■企業情報

企業名 酒田醗酵株式会社

所在地 山形県飽海郡遊佐町藤崎字茂り松2-1174

TEL 0234-43-1172

URL http://sakatahakko.com

事業内容 どぶろく製造会社

R01山形県工業技術センター 製品化支援事例集

食 品 フルーツ甘酒（桃、ラ・フランス、さくらんぼ）

■企業さんより一言

酒田醗酵株式会社

甘酒の量と果汁の量を試行錯
誤して、果汁の風味を出しつつ
麹の風味を感じられる甘酒を造
る事ができました。麹の香りが
苦手な方でも受け容れてもらえ
るような甘酒です。


