
■概要

特徴 庄内産柿ジュースに在来作物「あつみかぶら」から分
離した乳酸菌NO.6004（Lactobacillus plantarum）を使
用して発酵させた飲料です。柿ジュースの甘味に乳酸
の酸味が加わりスッキリとした飲み口が特徴となって
おります。乳酸菌NO.6004にはオルニチン生産能力が
あり、柿ジュースを乳酸発酵させることにより柿ジュー
スのオルニチン含有量が数倍になることが確認されま
した。
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■企業情報

企業名 櫛引農村工業農業協同組合連合会
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事業内容 農産品加工販売

R01山形県工業技術センター 製品化支援事例集

食 品 庄内柿ジュース乳酸菌

■企業さんより一言

櫛引農村工業農業協同組合連合会

乳酸菌の保管、培養、充填機
など多数の課題を克服してよう
やく販売することができました。
当該品は山形県工業技術セン
ターの指導によるもので、長年
の集大成の商品です。


