
■概要 

 特徴 マッシュルームの美味しさを最大限に高める

製法で開発した乾燥マッシュルームに、お湯

を注ぐだけで本格的なクリームスープが楽し

める商品です。化学調味料不使用で、マッ

シュルームの旨味がスープに広がります。水

の量を調整することでパスタソースやリゾット、

チキンのクリームソース煮などに応用できま

す。 

 支援方法 ものづくり企業技術開発支援 受託研究 

指導試験事業 

 開発時期 平成３０年１１月 

 担当 庄内試験場 

■企業情報 

 企業名 有限会社舟形マッシュルーム 

 所在地 山形県最上郡舟形町長沢6831 

 TEL 0233-32-8064 

 URL http://f-mush.com/ 

 事業内容 マッシュルームおよび加工品製造、販売  

乾燥マッシュルームインスタントスープ（大袋入り）  

H30 

■支援技術の概要 

旨味成分や健康機能性成分を増加

させる乾燥技術で製造した乾燥マッ

シュルーム（庄内試験場の受託研究

成果）を活用し、美味く、より簡便に

調理できる商品開発を支援しました。 
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