
■概要

特徴 山形産のラ・フランス果実から抽出した天然

の香りエッセンス入りの香料を特殊な製法で

粉末化して、「かんたんフルーツ甘酒」のフ

レーバーに使用しました。お湯に混ぜて簡単
に楽しめる甘酒です。

山形のラ・フランスの香りと米麹のやわらか

な風味をご堪能下さい。

支援方法 技術相談

開発時期 平成２９年１０月

担当 食品醸造技術部

■企業情報

企業名 有限会社おたまや

所在地 米沢市城西4-7-33

TEL 0238-23-1850

URL https://www.otamaya.com/

事業内容 米糀、麦糀、味噌、三五八、甘酒、もろみ、そ

の他食品の製造販売および野菜、果実、穀
物等の乾燥粉末加工業務

H29山形県工業技術センター 製品化支援事例集

食品 かんたんフルーツ甘酒 ラ・フランス

■ 支援技術の概要

ラ・フランス果実から天然の香りエッセ

ンスを抽出して産業利用した例は世界で
も類を見ません。

工業技術センターでは、県産ラ･フラン

ス果実から抽出したエッセンスを原料に
用いた食品香料の開発に成功しました。

本商品ではこのエッセンス香料をさらに
粉末状に加工して使用しています。

ラ･フランスエッセンス香料


